
Nous avons à cœur de vous proposer chaque 

jour des plats faits maison préparés à base 

de produits frais et de saison.

@restaurantgina

N’hésitez pas à prévenir nos équipes en cas d’allergies ou d’intolérances. Nous tenons à la disposition de notre clientèle la traçabilité de toutes nos viandes.

Prix en euro, taxes & service inclus.  =  V E G A N

E N T R É E S

A R T I C H A U T  V I N A I G R E T T E   1 6 
Artichaut vapeur & sa 

vinaigrette maison

TA R TA R E  D I  S A L M O N E  1 8 
Tartare de saumon signature

C A R PA C C I O  D I  M A N Z O  1 7 
Carpaccio de filet de bœuf, roquette & parmesan

S T R A C C I AT E L L A  1 4 
 &  L É G U M E S  G R I L L É S

PA S T È Q U E  &  F E TA  1 6 
Pastèque grillée, feta & citron vert

 S A L A D E  À  L A  T R U F F E  2 4 
Roquette, radicchio de Chioggia, Parmesan & truffe

C E V I C H E  D E  S A I N T-J A C Q U E S  2 4

H O U M O U S  A U  P E S T O  &  B U R R ATA  1 4

F R I T T O  M I S T O  2 3 
Calamars, crevettes, légumes  

& mayonnaise au wasabi

A R T I C H A U T S  V I O L E T S  1 7 
Roquette, parmesan & sauce citronnette

C A R PA C C I O  D E  G A M B A S 
D E  M A Z A R A  3 1

PA P PA  A L  P O M O D O R O  K I N G  C R A B  2 5

S A L A D E  D E  H O M A R D  2 8 
Tomates cerises, céleri-branche, pommes 

de terre, basilic, sauce citronnette

P O U L P E  G R I L L É  2 5 
Pommes de terre & olives taggiasca

P I Z Z E T T A

M A R G H E R I TA  1 6 
Mozzarella fior di latte, 

sauce tomate maison

R U C H E T TA  2 0 
Bresaola, parmesan, mozzarella fior di latte, 

roquette, sauce tomate maison

D I AV O L A  1 9 
Salami piquant, mozzarella fior di latte, 

origan, sauce tomate maison

TA R T U F O  3 5 
Truffe de saison,  

mozzarella fior di latte 

L A  G I N A  2 1 
Jambon de Parme, burrata, tomates cerises, 

roquette, sauce tomate maison

B U R R ATA  &  P O M O D O R I N I  1 9 
Burrata, basilic, tomates cerises, 

sauce tomate maison

À  PA R TA G E R



N’hésitez pas à prévenir nos équipes en cas d’allergies ou d’intolérances. Nous tenons à la disposition de notre clientèle la traçabilité de toutes nos viandes.

Prix en euro, taxes & service inclus.  =  V E G A N

TA R TA R E  D E  B Œ U F  À  L A  T R U F F E  ( 2 0 0 G )  2 9 
Filet de bœuf coupé au couteau, truffe rappée, 

sauce à la truffe & jaune d’œuf

F I L E T  D E  B Œ U F  ( 2 2 0 G )  3 4 
Filet de bœuf, grillé, sauce au poivre

E N T R E C Ô T E  B L A C K  A N G U S  ( 3 0 0 G )  4 9

F I L E T  D E  V E A U  3 1 
Filet de veau finement battu, sauce au citron

C O Q U E L E T  2 1 
Mariné à la sauce piquante

M I L A N A I S E  D E  V E A U  3 1

G A M B A S  G R I L L É E S  4 2 
Sauce aux agrumes

PAV É  D E  T H O N  G R I L L É  3 1 
Thon grillé à la plancha, sauce 

vierge & légumes grillés

T U R B O T  3 8 
À la sauce aigre-doux, tomates & céleris

PA R I L L A D A  D E  L A  M E R  5 5 
Saumon, calamars, gambas, 

poulpe & sauce citronnette

S O L E  M E U N I È R E  4 8 
& sa sauce au beurre blanc

V I A N D E S P O I S S O N S

A C C O M P A G N E M E N T S

P O M M E S  D E  T E R R E  A U  F O U R   6

F R I T E S   6

F R I T E S  À  L A  T R U F F E   1 2

S A L A D E  D E  S U C R I N E   6

B R O C C O L I N I  A . O . P.   6

L É G U M E S  G R I L L É S   6

P Ê C H E  D U  J O U R

N O T R E  C H E F  V O U S  R E C O M M A N D E  U N E  P R E PA R AT I O N  A P P R O P R I É E 
AV E C  L A  Q U A L I T É  U N I Q U E  D E  C H A Q U E  P O I S S O N .  N O T R E  S É L E C T I O N 

D E  P O I S S O N  E S T  V E N D U E  A U  P O I D S .

M A R I N É  O U  AU  F O U R  1 2 €  / 1 0 0 G

P A S T A  &  R I S O T T O

F E T T U C C I N E  A U X  L E G U M E S  2 0 
Fettucine aux légumes de saison

T O N N A R E L L O  C A C I O  E  P E P E  2 6 
Tonnarello fraîches, sauce maison  

au fromage & poivre noir 

S PA G H E T T I  A U  H O M A R D  5 9 
Tomates cerises, basilic & bisque de homard

R I S O T T O  A U X  L A N G O U S T I N E S  3 8  

R AV I O L I  R I C O T TA  É P I N A R D S  1 9 
Ricotta, épinards & sauce tomate maison

T O N N A R E L L O  A L  TA R T U F O  3 6 
Tonnarello fraîches à la truffe

S PA G H E T T I  D E L  M A R E  2 9 
Spaghetti aux fruits de mer 

R I S O T T O  S A F R A N  &  A S P E R G E S  2 4 
Safran, asperges & petits pois


